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ENTRANTES

Selección de quesos manchegos: curado, en aceite y manteca

Jamón ibérico

Sorbete de pimiento rojo con parmesano y reducción de Módena

Salmorejo de mango con rape

Tomate relleno de farsa de bacalao y anchoa

Pudding de foie Mi-cuit con chutney de mango

Ferrero de morcilla y hummus

Timbal de morcilla de ternera Wagyu sobre milhojas de manzana

Corazones de alcachofas con salteado de jamón ibérico y almendra marcona

Ensaladilla de pulpo con aceite de oliva al pimentón de la Vera

Ensalada de kumato, mozzarella, rúcula y anchoa con vinagreta de limón y sal negra

Ensalada de bacalao ahumado con cítricos y regada con salsa de miel y mostaza

Koftas de ternera con mostaza a la miel acompañado de arroz

Lomo de orza con escalivada de pimientos rojo y berenjenas

Dúo de patés “del Mar” con hojaldre de algas

PESCADOS

Popietas de dorada rellena de anchoa sobre cama de tomate especiado al limón

Medallones de rape al azafrán con verduras confitadas

Lomos de bacalao en papillote

Salmón con salsa de cítricos y supremas de pomelo rosa

Tartar de atún con aguacate y tomate

CARNES

Trinchado de solomillo de ternera con lascas de queso manchego y rúcula

Lomo de ternera Strogonoff con arroz basmati a las pasas

Magret de pato con puré de colifror trufado y parmesano

Medallones de solomillo ibérico a la pimienta de Jamaica acompañado de verduras

Piernecilla de cordero frita con ajos
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POSTRES

Panna Cotta con gelé de ron

Trufas de té verde

Semifrío de turrón de Alicante

Crema de mascarpone

Tarta de requesón con confitura de arándanos

Pastel jugoso de chocolate con avellanas y almendras


